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Une épicerie unique en son genre  
 

Connais-tu l’origine des cannelés ? Savais-tu que Bordeaux avait sa propre recette de moutarde ? As-
tu déjà gouté au caviar d’Aquitaine ?  

Si la réponse à ces questions est « non », il est grand temps de faire un saut à l’Echoppe de la Lune. 

Première et seule épicerie-musée de Bordeaux, cette boutique est spécialisée dans l’histoire 
gustative de la Belle Endormie et de sa région. Ce concept unique est né d’une passion familiale pour 
la gastronomie et de l’histoire. Elle recueille 265 ans de patrimoine culinaire, des produits nés à 
Bordeaux depuis le siècle des Lumières jusqu’à nos jours. Avec chaque produit, tu y découvre son 
origine, son histoire…  

Et pas seulement ! Car l’Echoppe de la Lune est aussi un lieu de vie où se succèdent dégustations, 
rencontres, séminaires…  

Envie de la découvrir ? Suis le guide… 
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Anna Pédelaborde, une fondatrice pleine d’idées 
 

 

 

L’Echoppe de la Lune, c’est avant tout une histoire de famille. Mon oncle, l’architecte Fabien 
Pédelaborde, a toujours été passionné par Bordeaux et son histoire. Il a pour habitude de me raconter 
des anecdotes historiques, qui me fascinent toujours. En janvier 2017, Fabien me dit qu’il est bien 
dommage que tout le monde ait oublié la moutarde Louit, il m’en raconte l’histoire et enchaîne sur 
Marie Brizard. Je me rends alors compte que je connais très mal ma ville, comme beaucoup d’autres 
Bordelais.  

Au fil de mes rencontres, de mes échanges avec mon oncle et de mes lectures, l’idée de cette épicerie-
musée est née. Curieuse et maladivement gourmande, j’adore écouter des anecdotes et les 
transmettre. Je me suis donc mise à la recherche de ces produits, nés à Bordeaux à travers les siècles.  

Et c’est ainsi qu’est née l’Echoppe de la Lune 
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Une histoire de famille 
 

Le concept de l’Echoppe de la Lune s’esquisse pour la première fois en janvier 2017. Au départ, ce 
n’est qu’une vague idée née d’une discussion entre Anna Pédelaborde et son oncle Fabien. Anna a 
quitté depuis un moment sa Gironde natale, et travaille comme cheffe de produit chez Auchan, après 
des études de commerce à Lille. Alors qu’elle rend visite à sa famille, une discussion avec Fabien 
mène son oncle à lui raconter l’histoire de la moutarde bordelaise Louit. C’est un produit qui a 
accompagné des générations de Bordelais, mais que l’on trouve difficilement aujourd’hui. Fabien et 
Anna s’accordent sur un point : Ce patrimoine culturel se perd, et c’est bien dommage. 

De fil en aiguille, sa passion pour la gastronomie et les anecdotes historiques mènent Anna à faire 
des recherches plus poussées sur l’histoire des marques bordelaises. Finalement, elle décide de 
quitter son poste chez Auchan pour se lancer dans l’aventure : ouvrir une boutique éphémère à 
Margaux en Gironde.  

C’est le début d’un franc succès, et en novembre 2017, l’Echoppe de la Lune ouvre enfin ses portes 
dans le Hangar 18 des Quais de Bacalan. C’est la première boutique de Bordeaux à porter ce concept. 

En 2019, l’Echoppe se distingue par le Prix des Epicures, et l’Etoile Féminine du concours Etoiles du 
Commerce. Bien connue des gourmands, elle est également une des étapes du rallye SoGood depuis 
plusieurs années.  

La boutique d’Anna a une histoire riche derrière elle, et de beaux jours devant elle ! 
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Le terroir dans l’assiette 
Visiter l’Echoppe de la Lune, c’est plonger dans plus de 260 d’histoire et de patrimoine gourmand. 

Grâce au travail Anna, tu peux découvrir près de 500 références historiques, toutes de fournisseurs 
locaux. Du raifort Louit aux anisettes Marie Brizard, des figues de Bourg sur Gironde au vinaigre Tête 
Noir, sans oublier les fameux desserts Jock – un pilier incontournable de l’enfance à la bordelaise… 
Tous ces trésors d’histoire et de gastronomie font partie du patrimoine, et rappellent des souvenirs 
d’enfance à des générations de Girondins.  

Et bien sûr, ne quitte pas l’Echoppe sans faire un tour du côté des boissons – alcoolisées ou non ! Tu 
pensais que Bordeaux était représenté seulement par son vin ? Alors viens (re)découvrir la liqueur 
Fine d’Aliénor, le thé Chris’teas, les boissons Lillet, et le célèbre Cacolac ! 

Si vous avez déjà l’estomac plein, vous pouvez aussi faire un tour du côté des produits hors-
alimentaire. L’Echoppe se diversifie, et propose entre autres des savons artisanaux, des cartes 
postales, ou encore le city guide « Mon petit Bordeaux ». Pour découvrir la ville comme vous ne 
l’avez jamais vue ! 

Mais il ne faut pas oublier que l’Echoppe de la Lune est autant un musée qu’une épicerie. Ici, Les 
produits sont classés par ordre chronologique, et une petite plaquette raconte l’histoire de chacun 
d’entre eux. Et surtout, Anna est toujours là, prête à partager avec toi des anecdotes sur chaque 
marque.  

Tu en repartiras avec de quoi te régaler les papilles, et impressionner tes amis ! 
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La vie de la boutique 
 

Plus qu’une simple boutique, l’Echoppe de la Lune est un véritable lieu de rencontre, de partage et 
de découverte. Chaque jour, tu peux y participer à des dégustations de produits. Anna propose aussi 
des visites gourmandes en groupe, pour découvrir le patrimoine culinaire de la Gironde. Attention, 
c’est un événement très prisé, on te conseille de t’inscrire ! Pour aller plus loin, chaque mois Anna 
organise une rencontre avec des acteurs de la gastronomie bordelaise : producteurs, vendeurs, 
restaurateurs… qui viennent raconter les coulisses de la dégustation. L’occasion d’une rencontre 
unique, car comment mieux découvrir un sujet qu’en échangeant avec les principaux intéressés ? 

Que ce soit pour une anecdote au passage sur tes biscuits préférés, ou un voyage dans l’histoire du 
vin bordelais, les portes de l’Echoppe de la Lune te sont toujours ouvertes.  
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L’aventure en quelques chiffres 
 

L’Echoppe de la Lune, c’est… 

 1 fondatrice et 3 collaboratrices 
 3 ans de passion 
 265 ans d’histoire 
 35 fournisseurs locaux 
 450 références d’épicerie fine 
 2 prix en 2019 
 +20% de chiffre d’affaire entre 2018 et 2019 
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Nous contacter 
 
Anna Pédelaborde 
Email : contact@echoppe-delalune-bordeaux.com 
Téléphone : 06 09 37 59 55  
 
[Collaboratrices] 
[Je n’ai pas leurs informations de contact, mais dans un vrai dossier de presse elles seraient 
présentes] 
 
Echoppe de la Lune  
Centre commercial - Quai des Marques 
Hangar 18, quai de Bacalan, 33300 BORDEAUX 
 
Ouvert du mardi au dimanche, de 10h à 19h 
 
 
 


